附件1
部分不合格项目的小知识
苯醚甲环唑
苯醚甲环唑是一种广谱高效的杀菌剂。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，沃柑中苯醚甲环唑最大限量值为0.2mg/kg，本次抽检不合格属于农药残留超标，造成超标的原因可能是农户在种植过程中为防止虫害，过量使用了苯醚甲环唑，导致农药残留超标。如果长期食用农药残留的水果，人类身体内会沉积一定量的农药残留，会诱发长期慢性病以及引起肝脏病变，甚至诱发癌症或基因突变。

酸价

酸价是脂肪中游离脂肪酸含量的标志，也是衡量脂肪质量的重要标志。对于含油脂食品，酸价可作为衡量其是否酸败的指标之一。酸价超标的原因可能是产品所用的油脂因保存不当或存放过久导致产品中的油脂发生氧化；也可能是生产过程中对操作工艺控制不严，促使其含有的油脂加速氧化变质。

霉菌

霉菌是评价食品质量安全的一项指示性指标，食品中霉菌数是指食品检样经过处理，在一定条件下培养后，计数所得1g或1mL检样中所形成的霉菌菌落数。如果食品中的霉菌严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值，还可能产生霉菌毒素；长期食用霉菌超标的食品，可能会危害人体健康。霉菌超标的原因，可能是原料或包装材料受到霉菌污染，也可能是生产加工过程中卫生条件控制不严格消毒不彻底，还可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。
