附件2

关于抽检不合格项目的解读

 
不合格样品信息汇总表
	序号
	样品名称
	被抽样单位名称
	[bookmark: _GoBack]被抽样单位地址
	检验项目
	检测结果
	标准要求

	1
	泥猛鱼
（海水鱼）
	大亚湾海洋城海鲜酒家
	澳头镇龙海街三角码头98号
	呋喃唑酮代谢物
	5.4µg/kg
	不得检出

	
	
	
	
	氯霉素
	82.4µg/kg
	不得检出

	2
	荔枝
	惠州大亚湾兄弟水果店
	广东省惠州市大亚湾经济技术开发区西区东联消费品综合市场
	吡唑醚
菌酯
	2.50mg/kg
	0.1mg/kg

	3
	复用餐饮具(菜盘)
	惠州大亚湾经济技术开发区樟浦小学
	惠州大亚湾经济技术开发区西区办事处樟浦村
	大肠菌群
	检出
	不得检出




1、 呋喃唑酮代谢物
呋喃唑酮代谢物是一种硝基呋喃类广谱抗生素，曾广泛应用于畜禽及水产养殖业。农业农村部公告 第250号《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》中规定，呋喃唑酮为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。硝基呋喃类药物及其代谢物可引起溶血性贫血、多发性神经炎等疾病。




2、 氯霉素
氯霉素是一种杀菌剂，也是高效广谱的抗生素。农业农村部公告 第250号《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》中规定，氯霉素为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。长期食用氯霉素残留超标的食品可能引起肠道菌群失调，导致消化机能紊乱；人体过量摄入氯霉素，可引起人肝脏和骨髓造血机能的损害，导致再生障碍性贫血和血小板减少、肝损伤等健康危害。
3、 吡唑醚菌酯
吡唑醚菌酯为杀菌剂，属于甲氧基氨基甲酸酯类。食用食品一般不会导致吡唑醚菌酯的急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，吡唑醚菌酯在荔枝中的最大残留限量值为0.1mg/kg。荔枝中吡唑醚菌酯残留量超标的原因，可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
4、 大肠菌群
大肠菌群指的是具有某些特性的一组与粪便污染有关的细菌。大肠菌群分布比较广，广泛存在于自然界和恒温动物粪便中。大肠菌群数的高低，表明了粪便污染的程度，也反映了对人体健康危害性的大小。在《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐（饮）具中大肠菌群的限量为不得检出。大肠菌群是评价食品卫生质量的重要指标之一，如果使用大肠菌群严重超标的餐饮具进食，可能会引起肠道传染病或食物中毒。餐（饮）具中大肠菌群不合格的原因可能是餐饮单位对餐具清洗消毒工作不到位，消毒设备设施不够完备，不具备高温消毒设施，仅采用紫外消毒工具进行消毒，消毒过程不符合消毒规程，也有可能是消毒过后存放过长时间再次产生污染造成。








