


附件1
本次检验项目

一、餐饮食品（复用餐饮具）
（一）抽检依据
GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》。
（二）检验项目
复用餐饮具检验项目包括大肠菌群、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)。
二、茶叶及相关制品
（一）抽检依据
GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》,GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》。
（二）检验项目
铅(以Pb计)、二氧化硫残留量、啶虫脒、毒死蜱、吡虫啉。
三、方便食品
（一）抽检依据
GB 17400-2015《食品安全国家标准 方便面》。
（二）检验项目
水分、酸价(以脂肪计)(KOH)、过氧化值(以脂肪计)、菌落总数、大肠菌群。
四、酒类
（一）抽检依据
GB/T 4927-2008《啤酒》、GB 2758-2012《食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒》。
（二）检验项目
啤酒检验项目包括酒精度、甲醛。
五、冷冻饮品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB/T 31119-2014《冷冻饮品 雪糕》、GB 2759-2015《食品安全国家标准 冷冻饮品和制作料》
（二）检验项目
蛋白质、糖精钠(以糖精计)、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、安赛蜜、菌落总数、大肠菌群。
六、粮食加工品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》。
（二）检验项目
1.小麦粉检验项目包括镉(以Cd计)、脱氧雪腐镰刀菌烯醇、赭曲霉毒素A、黄曲霉毒素B₁、偶氮甲酰胺、过氧化苯甲酰。
2.发酵面制品检验项目包括苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、糖精钠(以糖精计)、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、安赛蜜、柠檬黄。
七、肉制品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2021《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》、GB 31607-2021《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》、GB 2730-2015《食品安全国家标准 腌腊肉制品》。
（二）检验项目
1.酱卤肉检验项目包括铅(以Pb计)、镉(以Cd计)、铬(以Cr计)、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、糖精钠(以糖精计)、柠檬黄、日落黄、胭脂红、氯霉素、沙门氏菌。
2.熏烧烤肉制品检验项目包括铅(以Pb计)、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、糖精钠(以糖精计)、柠檬黄、日落黄、胭脂红、氯霉素、菌落总数、大肠菌群。
3.腌腊肉制品检验项目包括过氧化值(以脂肪计)、铅(以Pb计)、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。
八、乳制品
（一）抽检依据
[bookmark: _GoBack]GB 25191-2010《食品安全国家标准 调制乳》、GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 25191-2010《食品安全国家标准 调制乳》。
（二）检验项目
蛋白质、铅(以Pb计)、菌落总数、大肠菌群。
九、食用油、油脂及其制品
（一）抽检依据
GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》,GB 2716-2018《食品安全国家标准 植物油》,GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》。
（二）检验项目
菜籽油检验项目包括酸价、过氧化值、铅(以Pb计)、溶剂残留量、特丁基对苯二酚(TBHQ)、乙基麦芽酚。
十、蔬菜制品
（一）抽检依据
GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》。
（二）检验项目
1.干制食用菌检验项目包括铅(以Pb计)、镉(以Cd计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)。
2.蔬菜干制品检验项目包括铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、二氧化硫残留量、柠檬黄、日落黄。
十一、速冻食品
（一）抽检依据
GB 19295-2021 食品安全国家标准 速冻面米与调制食品、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》。
（二）检验项目
速冻食品检验项目包括过氧化值(以脂肪计)、铅(以Pb计)、铬(以Cr计)、氯霉素、胭脂红、柠檬黄、日落黄、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、大肠菌群。
十二、调味品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、Q/GHH0002S-2023《调味油》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 10133-2014《食品安全国家标准 水产调味品》。
（二）检验项目
1.香辛料调味油检验项目包括酸价(以KOH计)、过氧化值、铅(以Pb计)。
2.辣椒酱检验项目包括苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、二氧化硫残留量。
3.香辛料类检验项目包括铅(以Pb计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、二氧化硫残留量、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、柠檬黄、日落黄。
4.液体复合调味料检验项目包括苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、菌落总数、大肠菌群。



