不合格信息小贴士

一、恩诺沙星
又名乙基环丙沙星、恩氟沙星。广谱杀菌药，对支原体有特效。对大肠杆菌、克雷白杆菌、沙门氏菌、变形杆菌、绿脓杆菌、嗜血杆菌、多杀性巴氏杆菌、溶血性巴氏杆菌、金葡菌、链球菌等都有杀菌效用。

2、 诺氟沙星
氟喹诺酮类药物，因抗菌谱广、抗菌活性强，常用于细菌性疾病的治疗和预防。《发布在食品动物中停止使用洛美沙星、培氟沙星、氧氟沙星、诺氟沙星4种兽药的决定》（农业部公告第2292号）中规定，在食品动物中停止使用氧氟沙星（动物性食品中不得检出）。氧氟沙星残留在人体中蓄积，可能引起人体的耐药性，长期摄入氧氟沙星超标的动物性食品，可能引起轻度胃肠道刺激或不适，头痛、头晕、睡眠不良等症状，大剂量还可能引起肝损害。

三、戊唑醇
是一种高效、广谱、内吸性三唑类杀菌农药，具有保护、治疗、铲除三大功能，杀菌谱广、持效期长。与所有的三唑类杀菌剂一样，戊唑醇能够抑制真菌的生物合成。

四、呋喃西林代谢物
呋喃西林属于硝基呋喃类抗菌药物，可用于预防和治疗细菌感染引起的肠道感染疾病，因其价格低、效果好、不易产生抗药性，曾经被广泛应用于禽类、畜类和水产类动物的养殖中。呋喃西林药物代谢快速，在生物体内消除时间短，然后其代谢物（氨基脲）会在生物体内与细胞膜蛋白结合形成稳定的结合态，且会长期存在。

五、甜蜜素
其化学名称为环己基氨基磺酸钠，是食品生产中常用的甜味添加剂，其甜度是蔗糖的30～40倍，长期过量食用甜蜜素超标的食品，会对人体健康造成一定影响。造成不合格的原因是生产企业为了增加食品的甜味或改善口感添，在食品生产过程超范围或超剂量使用。

[bookmark: _GoBack]六、阴离子合成洗涤剂
是阴离子表面活性剂，主要成分是烷基苯磺酸钠，还有一些增净剂、漂白剂、荧光增白剂、抗腐蚀剂、泡沫调节剂、酶等辅助成分。对人体皮肤有损害，一些从事洗涤剂职业的人员，手背、前臂等裸露部位常有皮炎，进一步发展成湿疹，同时对肝脏也有不小的损害作用。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）规定消毒餐（饮）具中不得检出阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计），其不合格原因可能是洗涤剂生产过程中过量添加阴离子合成洗涤剂，也可能是清洗人员使用洗涤剂后未经过有效的清水冲洗，导致该指标不合格。
