附件2

抽检小常识及消费提示
一、铅（以Pb计）
铅是最常见的重金属污染物，是一种危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。长期食用铅含量超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762—2022）中规定，铅（以Pb计）在水果制品中的最大限量值为0.5mg/kg，在藻类制品（螺旋藻制品除外）中的最大限量值为1.0mg/kg。
二、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）

脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌的抑制能力强。脱氢乙酸及其钠盐能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，鲜面条中不得使用脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）。

三、乙螨唑

乙螨唑是一种非内吸性杀螨剂，对卵、幼虫和若虫有效，对成虫无效。可用于防治柑橘、梨果、蔬菜和草莓上的植食性螨类。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用乙螨唑超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，乙螨唑在仁果类水果（苹果除外）中的最大残留限量值为0.07mg/kg。
四、烯酰吗啉
烯酰吗啉是一种杀菌剂，主要用作消灭真菌性病害，可

用来防治水果霜霉病等。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影

响。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763-2021）中规定，番茄中烯酰吗啉最大残留限量值为1mg/kg。

五、大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。餐

（饮）具中检出大肠菌群提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺

氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。《食品安全国

家标准消毒餐（饮）具》（GB14934—2016）中规定，餐（饮）具中不得检出大肠菌群。

