关于部分不合格项目的说明


一、谷氨酸钠
谷氨酸钠是一种无色至白色结晶性颗粒或粉末，易溶于水，无肉眼可见杂质。具有特殊鲜味，无异味。根据我国商业行业标准《鸡精调味料》（SB/T 10371）的规定，谷氨酸钠在鸡精调味料中的含量应大于等于35.0g/100g。 

二、呈味核苷酸二钠 
[bookmark: _GoBack]呈味核苷酸二钠是一种白色或类白色的结晶或结晶性粉末。呈味核苷酸二钠可增强制品的鲜味，通常与谷氨酸钠混合使用，根据我国商业行业标准《鸡精调味料》（SB/T 10371-2003）的规定，呈味核苷酸二钠在在鸡精调味料中的含量应大于等于 1.10g/100g。


