附件4
部分不合格项目小知识
[bookmark: _GoBack]一、柠檬黄
柠檬黄，橙黄或亮橙色的粉末或颗粒，是一种合成着色剂，常用于饮料类配制酒、糖果、风味发酵乳、腌渍蔬菜、果冻、膨化食品等制品。柠檬黄和日落黄是合成着色剂，常用于饮料类、配制酒、糖果、膨化食品、风味发酵乳、腌渍蔬菜、果冻等食品。造成食品中柠檬黄不合格的主要原因有：生产经营企业超限量、超范围使用，或者未准确计量。
以往的研究显示，食品中的人工添加剂会引发儿童行为障碍。英国南安普敦大学的一项研究结果更发现，食用人工色素会影响儿童智力发育。新华网引述英国《每日电讯报》报导，英国南安普敦大学应英国食品标准局请求，进行食用人工色素对儿童发育影响的研究，整个研究耗资75万英镑。研究结果发现，包括酒石黄和日落黄在内的7种人工色素可能会使儿童智商下降5分。英国食品行业监管机构、食品标准局有内部人士提出，应当禁止食品制造商在产品中添加6种人工色素，并要求他们用天然色素替换这6种人工色素。
二、氧乐果
氧乐果是一种高毒、高效、广谱的杀虫杀螨剂，具有内吸、触杀和一定胃毒作用，击倒力快，在低温期仍能保持较强的毒性，可以被植株的茎、叶吸进植株体内，并可传送到植株各个部位，包括未喷药液的部位，是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。氧乐果超标一般是由于在种植环节违规使用该农药导致。
三、镉(以Cd计)
镉是一种蓄积性的重金属元素，主要损害肾脏、骨骼和消化系统。镉在新鲜食用菌（香菇、羊肚菌、獐头菌、青头菌、鸡油菌、榛蘑、松茸、牛肝菌、鸡枞、多汁乳菇、松露、姬松茸、木耳、银耳及以上食用菌的制品除外）限量不得超过0.2mg/kg，在新鲜蔬菜(叶菜蔬菜、豆类蔬菜、块根和块茎蔬菜、茎类蔬菜、黄花菜除外)中限量不得超过0.05mg/kg，在鱼类中限量不得超过0.1mg/kg。如果镉超标可能是由于工业废水的过量排放，使近海海水生物体内的镉含量高。长期食用遭到镉污染的食品，可能导致“痛痛病”，即身体积聚过量的镉损坏肾小管功能，造成体内蛋白质从尿中流失，久而久之形成软骨症和自发性骨折。
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]四、噻虫胺
噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀、胃毒和内吸活性。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉、蓟马、飞虱等半翅目、鞘翅目、双翅目和某些鳞翅目类害虫的杀虫剂，具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长、对作物无药害、使用安全、与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。其结构新颖、特殊，性能与传统烟碱类杀虫剂相比更为优异，有可能成为世界性的大型杀虫剂品种。
然而，这种作用机制也使得它对人体神经系统可能产生潜在的影响。如果人类误食或接触过量的噻虫胺，可能会导致神经系统和消化系统受到刺激，出现恶心、呕吐、腹泻等症状。长期或大量摄入噻虫胺还可能导致中毒，严重时可能危及生命，特别是对儿童、孕妇和有基础疾病的人群来说，风险更大。
此外，噻虫胺还可能对肝脏造成损伤，导致肝细胞损伤、肝肿大等症状。这些损害如果得不到及时治疗，可能会导致更严重的后果。
超标原因可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
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